
2009 年 5 月吉日 

 

 

｢第１回 β-グルカン シンポジウム｣開催のご案内 

 

β-グルカンは、血中コレステロール低下、血糖値上昇の抑制、脂質吸収の抑制、腸内環境を

整える(プレバイオティクス)、免疫応答の活性化、抗腫瘍効果、感染症の予防など、年々高まる健

康志向に対応する生理機能効果が多数報告されています。しかしながら、まだまだ一般消費者に

β-グルカンが認知されていないのが現状です。 

｢第１回β-グルカンシンポジウム｣は、β-グルカンの科学技術的知識の蓄積を進めると共に、そ

れを広く消費者の方の理解を得るべく啓蒙活動の一環として、株式会社 ADEKA、オリエンタル酵

母工業株式会社、群栄化学工業株式会社、DS ウェルフーズ株式会社、ユニチカ株式会社（五十

音順）の 5 社で企画されました。 

この度、β-グルカン研究の権威である大野尚仁教授をお迎えして、｢β-グルカンの新しい知見

と今後の展望｣というテーマでご講演頂くほか、各社プレゼンテーション並びに展示会を予定して

おります。何卒、奮ってご参加頂きます様、よろしくお願い申し上げます。 

 

 
記 

 
催物名称  ： 第１回 β-グルカン シンポジウム 

日   時  ： 2009 年 6 月 5 日（金） 13～17 時 

場   所  ： アルカディア市ヶ谷 穂高の間 

東京都千代田区九段北 4 丁目 2 番 25 号 

TEL 03-3261-9921 

（ＪＲ、地下鉄市ヶ谷駅より徒歩２分） 

参 加 者    ： 160 名程度 

参 加 費    ： 無料 

【内   容】 

 

① 基調講演 13 時 20 分～14 時 20 分 

テーマ ｢βグルカンの新しい知見と今後の展望｣ 大野尚仁教授（東京薬科大学薬学部） 

 

② 各社プレゼンテーション 14 時 45 分～（予定） 

｢β-グルカン認知度調査とプロモーション活動への取組みについて｣    （株）ＡＤＥＫＡ 

｢パン酵母β－グルカンのヒトでの機能性評価」        オリエンタル酵母工業（株） 

｢食品素材としてのβ-グルカンとオリゴ糖との相乗効果について」群栄化学工業（株） 

｢黒酵母 Aureobasidium pullulans が産生する発酵β-グルカンとその生理機能｣   

DS ウェルフーズ（株） 

｢β-グルカン高含有キノコ『ハナビラタケ』の機能性と商品開発｣         ユニチカ（株） 

 

※ 会場内にβグルカン原料や商品の展示・試食コーナーを設置します。 

 

【お申し込み方法】 ： 申し込み用紙に必要事項ご記入の上、FAX または E-mail にてご返信願い

ます。 

【お問い合わせ先】 ： 群栄化学工業（株）内 「第１回β-グルカンシンポジウム事務局」 

ＴＥＬ  ：027-353-1810（担当；植原） 
              E-mail ：bglucan@gunei-chemical.co.jp 
              FAX  ：027-353-1872 

以 上 




